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DU TEMPS [

Cueillons lI'instant présent

Menu du 2 au 6 juin

Potage garbure
Tranche de porc (CH) marinée jus au thym
Courgettes sautées
Riz pilaf aux petits légumes
Flan blanc manger et coulis de fruits

LUNDI

Créme d'asperge
Pates farcies mozzarella et mascarpone sauce pesto
Fromage rapé
Salade mixte
Cake aux fruits confits

MARDI

Potage parmentier
Joue de porc (CH) confite jus corsé
Jardiniére de légumes
Polenta crémeuse
Créme péche et abricots

MERCREDI

Velouté de champignons
Filet de poulet pané (FR) au cornflakes et ketchup
Chou-fleur gratiné
Pommes boulangéres
Mousse chocolat

JEUDI

Potage Saint-Germain
Colin (DE) a la bordelaise
Tomates cherry sautées

Riz basmati
Clafoutis aux pruneaux

VENDREDI
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