
Menu du 5 au 9 octobre

Velouté de cresson 
Emincé de poulet (EU) au curry 

Petits pois 
Riz pilaf

Cocktail de fruits 

Crème de veau 
Colin à la bordelaise (DE) et citron 

Jardinière de légumes 
Pommes nature à la ciboulette 

Flan panna cotta et coulis de fruits 

Soupe aux poireaux 
Spaghetti à l'épeautre à la sauce tomate

Fromage râpé
Salade mixte 
Pastel nata

Potage aux céréales 
Braisé de bœuf (CH) jus corsé aux herbes 

Chou-fleur gratiné
Pommes sautées 

Mousse au chocolat 

Velouté à la courge 
Omelette au fromage et fines herbes

Salade coleslaw, betterave rouge et verte 

Cake noix de coco 

Pour tous renseignements ou modifications : CMS au 027/563.55.10
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