
Menu du 6 au 10 juillet

Velouté forestier 
Steak haché de bœuf (CH) sauce soubise 

Petits pois à la française 
Bouglour 

Mousse caotina

Crème de veau 
Piccata de volaille (FR) sauce tomate 

Haricots à l'échalote 
Gnocchi de polenta 

Flan panna cotta et coulis de fruits 

Crème de pois verts
Mix grill (CH) sauce au romarin 

Poêlée de légumes 
Pommes de terre au four 

Tartelette citron

Velouté de navets 
Poisson pané (DE) et citron 

Tomate à la provençale 
Riz aux légumes 

Cake aux noisettes 

Crème de légumes 
Saucisse à rôtir (CH) sauce à l'oignon 

Romanesco 
Purée de pommes de terre 

Melon

Pour tous renseignements ou modifications : CMS au 027/563.55.10
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