
Menu du 21 au 25 avril

Velouté d'asperge 
Poulet farci (FR) aux cèpes jus au thym 

Epinards à la crème et lardons 
Pommes duchesses

Forêt noire

Velouté de champignons 
Joue de porc (CH) confite 

Jardinière de légumes 
Gnocchi de polenta 

Flan blanc manger et compote de fruits

Crème de carottes
Penne aux légumes et sauce tomate 

Fromage râpé 
Salade mêlée 

Tam Tam 

Crème de tomate 
Haut de cuisse de poulet (CH) rôti sauce à la sauge 

Romanesco étuvé
Riz basmati

Salade de fruits 

Crème de maïs 
Colin à la bordelaise (DE)

Haricots plats
Pâtes à l'épeautre 

Mousse deux chocolats

Pour tous renseignements ou modifications : CMS au 027/563.55.10
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