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Menu du 22 au 26 décembre

Velouté bernois
Farfalle sauce tomate et basilic
Fromage rapé
Salade mixte
Clafouti aux pruneaux

LUNDI

Créme de panais
Filets de perche en pates (EU) sauce tartare
Courgettes sautées
Riz pilaf
Mousse stracciatella

MARDI

Velouté de poireaux
Choucroute garnie
Charcuteries (CH) et moutarde
Pommes natures
Baba au rhum
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Potage choisy
Risotto au safran et féves vertes
Julienne de jambon cru (CH)
Salade mélée
Cake a la cannelle

VENDREDI

Pour tous renseignements ou modifications : CMS au 027/563.55.10



