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Menu du 27 au 31 octobre

Potage garbure
R6ti de boeuf haché (CH) sauce au poivre vert
Carottes glacées
Gnocchi de polenta
Flan panna cotta et coulis de fruits

LUNDI

Créme de courge
Ragout de porc (CH) au paprika
Ratatouille
Purée de pommes de terre
Cake marbré

MARDI

Velouté de veau
Joue de boeuf (CH) confite jus corsé
Légumes d'antan
Pates
Créeme diplomate et chantilly chocolatée

MERCREDI

Velouté au fromage
Colin a la bordelaise (DE) et citron
Haricots étuvés
Riz basmati et ciboulette
Flan caramel

JEUDI

Potage au cresson
Spaghetti a la napolitaine
Fromage rapé
Salade mélée
Séré au sucre roux

VENDREDI
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