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Les Fleurs du Temps

Menu du 29 mai au 2 juin

Velouté parisien
Sauté de poulet (CH) satay
Fenouils braisés
Riz pilaf aux légumes
Cake aux fruits confits

Créme de mais
Roti de porc (CH) sauce echalote et thym
Epinards a l'ail
Pommes boulangeéres
Mousse au chocolat

Potage garbure
Roulade de carrelet (NL) beurre blanc au safran
Courgettes et aubergine sautées
Ebly facon risotto
Flan blanc manger et compote de pommes

Velouté de volaille au curry
Spaghetti sauce tomate
Fromage rapé
Salade mélée
Boule de berlin
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