
Menu du 28 avril au 2 mai

Velouté de légumes 

Saucisse de veau (CH) aux asperge jus aux herbes 

Carottes glacées

Purée de pommes de terre 

Boule de berlin 

Crème de navets 

Escalope de poulet panée (DE) et citron 

Petit pois à la française 

Risotto crémeux 

Dès de pêches au sirop 

Potage choisy 

Rôti de bœuf haché (CH) sauce au romarin 

Haricots vert 

Pommes sautées 

Clafouti à la cerise 

Crème de panais 

Ravioli aux asperges sauce tomate basilic 

Fromage râpé 

Salade mixte 

Flan vanille et chantilly chocolatée 

Velouté de courgette 

Beignets de perche (DE) sauce tartare 

Jardinière de légumes 

Riz pilaf aux petits légumes 

Cake aux noix et miel 

Pour tous renseignements ou modifications : CMS au 027/563.55.10
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