
        Menus de la semaine  

Service repas-Transport 027/563.52.10                                         du            Du 15.09.25 au 21.09.25 
 

Menus sous réserve de modifications. Sur demande, nos collaborateurs vous communiqueront volontiers des informations sur les mets qui peuvent déclencher des allergies ou des intolérances. 
Dans une volonté d’anti-gaspillage, nos potages sont réalisés avec les légumes inutilisés du jour. 

Form-Menus / resp. cuisine TA / Validé par Dir. / V1 - 02.201706.03 

Mardi Midi 

 
Crème de céleri 

** 

Curry d’agneau (NZ) 
Gratin de pommes de terre  

Jardinière de légumes 
*** 

Muffin       

ppp(CH) 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

Lundi Midi 

 
Potage Bâlois  

*** 

Lasagne maison (CH) 
Salade mêlée  

*** 
Mousse aux marrons 

Mercredi Midi 

 
Potage de carottes 

*** 

Joue de bœuf braisé au vin 
rouge (CH) 

Polenta  
Chou-fleur mimosa 

 *** 
Crème caramel  

Jeudi Midi 

 
Potage au mais  

*** 
Rôti haché de veau à la 

courge (CH) 
Sauce au thym et moutarde 

Pomme purée 
Carottes en rondelles 

 *** 
Cocktail de fruits 

Vendredi Midi 

 
Potage aux champignons 

*** 

Filet de dorade sauté (FR) 
Sauce vierge 

Couscous 
Haricot vert  

 *** 
Panna cotta exotique 

Samedi Midi 

 
Potage aux légumes  

*** 

Escalope panée de volaille 
(DE) 

Citron 
Pâtes au beurre  

Côte de bette à la crème 
*** 

Poire pochée à la badiane  
 

Dimanche Midi  

 
Velouté de volaille 

*** 

Escalope végétarienne  
Sauce curry  

Pomme nature  
Brocoli au beurre  

*** 
Compote de pomme 

Proposition  

De  

La semaine   
(A commander 48h en avance) 

Potage 
*** 

Mezzelune aux champi-
gnons  

Sauce crème et salade  
*** 

Dessert du jour 


