
Crème à lail des ours

Curry de Quinoa rouge

Mousse chocolat

Crème de bolets

Haut de cuisse de poulet (CH)
à la diable

Pommes sautées
Duo de Carottes

Fruits

Potage d’été

Spaghetti à la valaisanne (CH)
Salade

Crème abricots

Velouté de veau

Paupiette de boeuf (CH) au
Thym

Pommes purées
Brocolis vapeur

Pâtisserie

Lundi Mardi Mercredi Jeudi

Potage aux épinards

Filet de cabillaud (EU)
Pommes au bouillon

Fenouil sauté

Crème à la lavande

Spâtzeli maison sauté aux
légumes / Fromage

Potage aux légumes

Pot-au-feu en ragout (CH)

Panna cotta 

Velouté de céleri

Saucisse de porc (CH)
Cravates

Aubergine provençale

Melon 

Vendredi Samedi Dimanche

Menus du 15 au 21 Juin 2026Menus du 15 au 21 Juin 2026Menus du 15 au 21 Juin 2026Menus du 15 au 21 Juin 2026

Ces menus peuvent faire l'objet de modifications en fonction des particularités de chaque client et
modifications dues au marché.

Peut contenir des allergènes, pour toutes questions s'informer auprès du CMS

A conserver à max +5°c                                                                            Service Repas-Transport  027/563.52.10

Proposition de la semaine.
Commandes 48 heures avant la

prochaine livraison.
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