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Menus du 22 au 28 Décembre 2025

Créme de légumes

Emincé poulet (CH) thai
Riz Basmaiti

Séré aux fruits

\. J

Consommé au porto

Ragout de chevreuils (NZ)
Ebly en pilaf
Choux rouge braisé

Compote de fruits

.
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Créme de tomate

Tagliatelle de la mer (EU)
Tomates confites

Salade de fruits
\_ )

Créme de [égumes
Joue de beceuf confite (CH)
Polenta
Brocolis vapeurs

Tiramisu
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Creme de brocoli
Piccata (CH) milanaise
Pommes sautées
Carottes persillées

Flon & la vanille

Créme de courge

Chapon(FR) aux cépes
Pommes mousselines aux fines
herbes et légumes

Scintillont au chocolat

.

Potage garbure

Risotto ¢ la tomate
Salade

Fruit

Ces menus peuvent faire l'objet de modifications en fonction des particularités de chaque client et

modifications dues au marché.

Peut contenir des allergenes, pour toutes questions s'informer auprés du CMS

A conserver d max +5°c

Service Repas-Transport 027/563.52.10

Fewgve

Proposition de la semaine
commande 48 heures

a l'avance

Choucroute (CH) garnie
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