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Potage aux légumes Consommé (- Velouté de courge N\ )
- ny ) . Créme de légumes
Poulet farci (CH) aux pruneaux Cou de porc (CH) réti ala Emincé de dinde (HO) &
schupfnudeln et sa Poélée moutarde lindienne Lasagne aux légumes
provencale Gratin dauphinois Quinoa en pilaf
Tomate au four Choux chinois et poivrons Fruits
Orange e - ,
- L Patisserie ) L Mousse a fovomaltine D \_ J
6@& o> o . P .t. d I .
: Q S Opee v roposition de la semaine
Vendred, A8 oo “Samedi” O < commande 48 heures
g D Y a I'avance
( cremedevolaile ) [ Velouté de céleri N ( Créme de carottes )
Broch(eFtte %e)lo mer Jambon broifé (CH) au A cak & volaille (CH) ( )
ao porto Farfalles complétes et ses L -
Pommes de terre Pommes mousseline et sa Radis biéﬁ?e glaceé Tortellini ricotta et épinard
savoyarde et ses cardons & poélée de légumes d'hiver Saladine
langlaise ' Gateau aux fruits
| Coeurdevalentin < . J . J
\ Compote de fruits y

Ces menus peuvent faire l'objet de modifications en fonction des particularités de chaque client et
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modifications dues au marché.
Peut contenir des allergénes, pour toutes questions s'informer aupres du CMS GRAUE LﬂHE

A conserver @ max +5°c Service Repas-Transport 027/563.52.10



