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Les Fleurs du Temps

Menu du 21 au 25 novembre

Velouté de courgettes
Ragoit de porc (CH) au paprika
Petit pois et carottes
Spatzli
Mousse au citron vert

Créme de courge
Gratin de penne a I'épeautre aux légumes
et champignons de Paris
Salade mélée
Compote de fruits

Velouté de veau
Escalope de poulet (CH) panée et citron
Céleri, panais et rave glacés
Pommes mont d'or
Flan aux brisures de spéculoos

Créme de légumes
Roti de boeuf haché (CH) sauce soubise
Haricots a I'échalote
Riz pilaf aux légumes
Gateau aux poires

Créme florentine
Filet de colin (DE) a la provencale
Fenouils braisés au safran
Couscous
Creme diplomate et chantilly chocolatée
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