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Les Fleurs du Temps

Menu du 27 au 31 mars

Velouté de poireaux
Cannellonis épinards et ricotta gratinés
Salade verte et carottes
Créme diplomate aux dés de péches

Velouté de tomates
Emincé de poulet (CH) au curry
Courgettes sautées
Riz pilaf aux légumes
Flan chocolat

Creme de rave
Choucroute garnie et moutarde
Charcuterie (CH)
Pommes natures
Ananas au sirop

Potage garbure
Joue de boeuf (CH) braisée
Petits pois a la francgaise
Cornettes
Créme abricots

Creme argenteuil
Filet de truite (IT) a la zougoise
Ratatouille
Ebly fagon risotto
Flan panna cotta et couli de fruits
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